Versante

Bianco
Chardonnay I.G.P. Salento

Classificazione: 1.G.P.
Vitigno: Chardonnay 100%
Zona di produzione: Tenute aziendali

Caratteristiche del vigneto

Esposizione: Nord - Sud

Superficie vitata: ha. 20

Natura del terreno: calcareo-argilloso

Forma di allevamento: cordone speronato bilaterale
e Guyot

Produzione media per pianta: kg. 1,8

Tecnologia produttiva
Periodo di vendemmia: ultima decade di agosto
Raccolta: manuale

Tecnica di vinificazione

Pressatura soffice, fermentazione a temperatura
controllata in serbatoi di acciaio termo-condizionati
per 20 giorni.

Affinamento sulle fecce fini in acciaio per tre mesi.
Affinamento in bottiglia: 1 mese

Caratteristiche organolettiche

Colore: giallo paglierino con riflessi verdognoli.
Odore: delicato, persistente, abbastanza intenso,
caratterizzato da note floreali, di frutta esotica ed
agrumi.

Sapore: fresco e piacevole, sapido, sensazione
gusto-olfattiva fruttata.

White wine
Chardonnay I.G.P. Salento

Classification: L.G.P.
Variety: 100% Chardonnay
Area of production: Winery estates

Characteristics of the vineyard

Location: North-South

Vine area: 20 hectares

Type of soil: limestone-clay

Growing method: bilateral spurred cordon and
Guyot

Average yield per plant: 1,8 kg

Manufacturing technology
Harvesting period: last ten days of August
Type of grape harvest: hand-picked

Winemaking technique

Soft pressing, temperature-controlled fermentation
in stainless steel tanks for 20 days.

Aging in stainless-steel on fine lees for three
months.

Aging in bottle: 1 month

Golden Easter egg broken in half on pastel pink and
green pastel background with creative copy space.
Easter holiday minimal concept, high definition
photo, --ar 5:70rganoleptic characteristics

Colour: straw yellow with green reflections.

Aroma: delicate, long-lasting, quite intense,
characterised by floral notes and exotic fruit and
citrus.

Taste: fresh and pleasant, savoury, with a fruity
taste-smell sensation.
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